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Pﬁtlatas Bravas Dip 1000g Eimer Tomate, Knoblauch, Paprika und
Chili

1. Produktbeschreibung

Kartoffeln sind das klassisch deutsche Gemiise; doch nicht nur hierzulande wird das Knollengemiise geschatzt. Auch die Spanier haben den
Dreh heraus und zaubern aus rohen Kartoffelspalten und ausgewahlten pikanten Gewiirzen herrlich leckere Patatas Bravas. Die pikante
Wiirzmischung mit Tomate, Knoblauch, Paprika und Chillies wird in Spanien traditionell zum Wiirzen von Rostkartoffeln verwendet. Doch die
getrockneten Krauter sind auch sehr lecker wenn man sie mit Olivendl zu einer Marinade vermischt. Perfekt fiir Grill-Liebhaber, die ihr
Fleisch und Gemiise vorher einlegen, um anschlieffend ein noch pikanteres Geschmackserlebnis schmecken zu konnen!

2. Zutaten

Zutaten: Totalsumme der Zutaten, Tomatenmark, Maisstarke, Knoblauch, Zucker, Chili, Paprika, Salz, Curry (Senf), Olivendl.

3. Ndhrwerte

Brennwert: 1.426 kJ
Brennwert: 341 kcal
Fett: 46¢g
-davon gesattigte Fettsduren: 0,8 g
Kohlenhydrate: 57g
-davon Zucker: 43g
EiweilR: 10g
Salz: 58¢g

4. Allergene

Senf und Senferzeugnisse: Vorhanden
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