Ahnert

Artikelpass

Artikel-Nr.: 13956
Datum: 31.03.2026

Haribo Happy Cherry 3 kg in der Papiertiite, genaht

1. Produktbeschreibung

Mit uns ist gut Kirschen essen! Ob locker hinterm Ohr, stilvoll auf der Nase balanciert oder mit einem Happs im Mund - HARIBO Happy
Cherries sind immer frischgepfllickt und voller Fantasie. Ihre verspielte Form und der satte Kirschgeschmack nehmen uns mit aufs
Baumhaus in Omas Garten. Oder wo auch immer stets gut Kirschen essen war. Dieser Artikel eignet sich besonders gut fiir die Befiillung von
Candybar-Glasern. Wenn Sie sich fiir plastikfreie Kiloware entscheiden, kdnnen wir offene (Kilo-) Ware vollsténdig plastikfrei verpacken - in
dafiir speziell entwickelten Papierbeuteln. Jetzt zugreifen!

2. Zutaten

Zutaten: Aroma, Sauerungsmittel: Citronensaure, Dextrose, Gelatine , Karotten, Apfel, 'gewachst':Glasurmittel:Bienenwachs,
'gewachst':Glasurmittel:Carnaubawachs, Hibiskus, Invertzuckersirup, Johannisbeere, Saflor, Spirulina, Stiftkartoffeln, Zucker, Glukosesirup,
Rettich.

3. Nahrwerte

Brennwert: 1.445kJ

Brennwert: 340 kcal

Fett: <0,5g

-davon gesattigte Fettsduren: <0,1g

Kohlenhydrate: T7g

-davon Zucker: 46¢g

Eiweil: 6,9¢g

Salz: 0,07g
Ahnert GmbH Sitz der Gesellschaft: Lohmar Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stiitzen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und kénnen nurim Rahmen der uns
Im Rohnweiher 11-15 Amtsgericht Siegburg, HRB vorliegenden Spezifikationen derer Vorlieferanten begrenzt zugesichert werden. Eine Kreuzkontamination mit den als 'nein'
D-53797 Lohmar 13961 Geschéftsfiihrer: gekennzeichneten Zutaten kann aufgrund des Herstellungsprozesses nicht vollstéandig ausgeschlossen werden. GVO-Erklarung:
Tel.: +49 2205 9053210 Jan Wilkens Dieses Produkt entspricht den geltenden europaischen Rechtsnormen und ist gemaR VO EG 1829/2003 und EG 1830/2003 Bzl.GVO
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