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Ingwer getrocknet 2,5kg in der Papiertiite, gendht

1. Produktbeschreibung

GenieRen Sie den exotischen Geschmack getrockneten Ingwers - vollstandig plastikfrei verpackt in dafiir speziell entwickelten, genahten
Papierbeuteln. Perfekt fiir Snacks, Backwaren oder als aromatische Ergdnzung zu den Lieblingsgerichten lhrer Gaste - Ideal fiir die Bar, im
Konferenzbereich und beim Friihstiick. Jetzt bestellen!

2. Zutaten
Zutaten: Ingwer, Zucker, 'geschwefelt': Konservierungsstoff /Antioxidationsmittel:Natiumdisulfit (Schwefeldioxid und Sulfite). Kann Spuren
von Erdniisse, Schalenfriichte enthalten.

3. Ndhrwerte

Brennwert: 1.559 kJ

Brennwert: 368 kcal

Fett: 1,7g

-davon gesattigte Fettsduren: 0,4 g

Kohlenhydrate: 82¢g

-davon Zucker: 53g

Eiweil3: 38¢g

Salz: 0,07g
4, Allergene

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse: Spuren

Schalenfriichte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss, Pekannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, etc. und S

. . puren

Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Erzeugnisse:

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO2 angegeben: Vorhanden
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