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Artikelpass

Artikel-Nr.: 14602
Datum: 30.04.2026

Texturat Pflanzenprotein 2,5mm Ganulat bio - bestehend aus
Sonnenblumenmehl & Ackerbohnenmehl 6 x 1,5 kg Beutel pro
Karton

1. Produktbeschreibung

Die ideale pflanzliche Alternative zu Hackfleisch, welche sich dank der Textur und Verarbeitung nahtlos in einer Vielzahl von Gerichten
integrieren lasst, wie zum Beispiel in eine kostliche Bolognese. Mit seiner leicht geschlossenen Oberflache eignet sich dieses Texturat
besonders fiir das Einkochen von Gerichten und die luftdichte Lagerung liber langere Zeitraume hinweg. Dabei behalt es seine Form und
Qualitat. Entdecken Sie diese praktische Losung fiir langanhaltende Stabilitat und unverfalschte Textur! Ideal fiir Ihre veganen Gerichte und
Rezepturen.

2. Zutaten

Zutaten: Sonnenblumenmehl, Ackerbohnenmehl.

3. Ndhrwerte

Brennwert: 1.572kJ

Brennwert: 375 kcal

Fett: 10g

-davon gesattigte Fettsduren: 1,1 g

Kohlenhydrate: 1l1g

-davon Zucker: 62g

EiweilR: 53g

Salz: <0,01g

Ahnert GmbH Sitz der Gesellschaft: Lohmar Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stiitzen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und kénnen nurim Rahmen der uns
Im Rohnweiher 11-15 Amtsgericht Siegburg, HRB vorliegenden Spezifikationen derer Vorlieferanten begrenzt zugesichert werden. Eine Kreuzkontamination mit den als 'nein'
D-53797 Lohmar 13961 Geschéftsfiihrer: gekennzeichneten Zutaten kann aufgrund des Herstellungsprozesses nicht vollstéandig ausgeschlossen werden. GVO-Erklarung:
Tel.: +49 2205 9053210 Jan Wilkens Dieses Produkt entspricht den geltenden europaischen Rechtsnormen und ist gemaR VO EG 1829/2003 und EG 1830/2003 Bzl.GVO
www.ahnert.gmbh Dr. Ralph K. Metternich nicht kennzeichnungspflichtig. Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist ohne Unterschrift giiltig. Es unterliegt keiner
info@ahnert.gmbh Gesellschafter: Andreas Ahnert automatischen Aktualisierung
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