
Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stützen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und können nur im Rahmen der uns
vorliegenden Spezifikationen derer Vorlieferanten begrenzt zugesichert werden. Eine Kreuzkontamination mit den als 'nein'

gekennzeichneten Zutaten kann aufgrund des Herstellungsprozesses nicht vollständig ausgeschlossen werden. GVO-Erklärung:
Dieses Produkt entspricht den geltenden europäischen Rechtsnormen und ist gemäß VO EG 1829/2003 und EG 1830/2003 Bzl.GVO

nicht kennzeichnungspflichtig. Dieses Dokument wurde maschinell erstellt und ist ohne Unterschrift gültig. Es unterliegt keiner
automatischen Aktualisierung
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Artikelpass
Artikel-Nr.: 14644
Datum: 24.06.2026

Rapsöl BIO nativ Verbandsware, filtriert im 10 Liter (9,2kg) Kanister

1. Produktbeschreibung
Rapsöl BIO nativ, filtriert – Verbandsware, 10 Liter Kanister von der Marbacher Ölmühle –Das BIO Rapsöl nativ, filtriert der Marbacher
Ölmühle stammt aus kontrolliert ökologischem Anbau nach Verbandsrichtlinien und überzeugt durch seine erstklassige Qualität sowie sein
fein-mildes Aroma. Schonend verarbeitet, eignet es sich hervorragend für Salate, Dressings, Marinaden und zahlreiche Anwendungen in der
professionellen Küche. Der praktische 10-Liter-Kanister (9,2 kg) bietet eine wirtschaftliche Lösung für Gastronomie, Catering, Hotellerie und
Großküchen, die Wert auf hochwertige Bio-Zutaten und nachhaltige Qualität legen.

3. Nährwerte
Brennwert: 3.700 kJ

Brennwert: 900 kcal

Fett: 100 g

-davon gesättigte Fettsäuren: 6,2 g

Kohlenhydrate: 0 g

-davon Zucker: 0 g

Eiweiß: 0 g

Salz: 0 g


